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Montag Allergene Preis
Frisch gebackener Fleischkise®* mit BratensoRe, dazu Wirsing a la creme und ABG,GLM 8,50 €
Salzkartoffeln*

Krauter-Kratzete, mit Blumenkohlrdschen a la creme* £G,GLM 8,50 €
Ein Paar Gefligelbratwiirste>*in RéstzwiebelsoRe, dazu Rotkraut A,B,E,G,GL,M 8,50 €
und hausgemachtes Kartoffelplree*

Veggie-Gulasch (auf Weizen-Basis) in Zwiebel-MajoransolRe, dazu Rotkraut und AB,G,G1 8,50 €
Salzkartoffeln*VEGAN

Tortelloni ,Carne di Manzo” mit Rindfleisch gefiillt, dazu fruchtige TomatensoRe* AEG,GLM 8,50 €
Luftiger Kaiserschmarrn, ,Wiener Art” (mit Rosinen) mit Zimtzucker und Mandeln E,G,GLHHLM 8,50 €
bestreut, dazu VanillesoRe*

Schupfnudeln ,,Flammkuchen Style” mit Lauch- und Speckstreifen?*in Sauerrahm AEG,GLM 8,50 €
und mit Kase Gberbacken*

Kase-Tortelloni ,,Napoli“, dazu eine fruchtige TomatensoRe* EG,GLM 8,50 €

Hausgemachtes Hacksteak in BratensoRe, dazu Karotten-Erbsengemiise und AEG,G1,G2,G3,M 8,50 €
hausgemachtes Kartoffelpiiree*

Herzhafter Speckpfannkuchen?*® dazu BratensoRe mit Gemiisestreifen* AEG,GLM 8,50 €
Ein gedampftes Fischfilet auf buntem Fenchel-Wurzelgemiise AEFGGLM 8,50 €
in ZitronensoRe, dazu feine Bandnudeln*

Hausgemachte vegane Frikadelle in RéstgemiisesoRe, dazu Karotten-Erbsengemiise ~ AB,G,G1,G2,G3,M 8,50 €
und Kartoffelptiree*VEGAN

2 Sttick Maispfannkuchen mit einem Mohren-Kirbis-Ragout* AEG,GL,M 8,50 €
Paniertes Schweineschnitzel, dazu BratensoRe und Dampfkartoffeln aus der Region* EG,GLM 8,50 €
,Fusilli-Duett” Spiral- und Vollkornspiralnudeln, mit Soja-Bolognese AG,GLLM 8,50 €
und geriebenem Hartkise?*

Freitag

Gefliigel-Cevapcici in PusztasoRe®, dazu Balkangemiise und Langkornreis* ABEG,GLM 8,50 €
2 Vollkornpfannkuchen, dazu Ratatouillegemiise, mit Feta-Kasewdirfel EG,GLM 8,50 €
in fruchtiger TomatensofRRe*

Hausgemachte Leberknédel in RostzwiebelsoRe, dazu Sauerkraut AB,EG,GL LM 8,50 €
und Kartoffelpiiree*

3 Stlick Kartoffelrosti, dazu buntes Wintergemise a la creme* G,GL,Me 8,50 €

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art” vom Schwein mit Pommes frites * Fragen Sie unser Personal 8,95 €
WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemuse und versch. Beilagen * Fragen Sie unser Personal 8,95 €
A 2]
Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm * e © 1,75 €
o ‘ ‘v A
Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal SN e i 2,5
® S¢ @
*bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive Py €

Alle Essen nur so e der Vorrat reicht
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Hausgemachte Geflugelballchen in TomatensoRe, dazu feine Bio-Erbsen und ABEG,G1 8,50 €
Gabelspaghetti*

Mediterraner Gnocci-Auflauf mit frischem Basilikum, in einer Tomaten- AEG,GL,M 8,50 €
Frischkasesofle Giberbacken*

Pizza-Fleischkise®*in BratensoRe, mit Bohnegemiise und Salzkartoffeln aus der ABEG,GLM 8,50 €
Region*

Portion Rihreier mit Rahmspinat und Salzkartoffeln aus der Region* AEG,GLM 8,50 €
Wintergemise-Eintof mit Kartoffeln, Karotten, WeiRkohl, Lauch und AEG,G1,G2,G3 8,50 €
Rindfleischeinlage, dazu ein Brotchen*

Hausgemachte Veggie-Lasagne mit Soja-Gemiise-Bolognese und Kase liberbacken* AEG,GLM 8,50 €
Hahnchenbruststeak in Gefligeljus, dazu feine Gemise-Bandnudeln* AEG,G1 8,50 €
Drei Kartoffeltaschen mit Frischkase-Krauterfillung, dazu eine Karotten-Paprika- E,G,GLM 8,50 €
Letscho*

Kassler Riickenbraten®*in BratensoRe, dazu Lauchgemiise a la creme und AB,E,G,GLM 8,50 €
Dampfkartoffeln aus der Region *

Frisches Ratatouillegemiise in TomatensoRe, dazu Polenta-Taler*VEGAN G,G1 8,50 €
Wild Bolognese, dazu Eierkn6pfle, mit gemahlenen Haselniissen abgeschmelzt* AEG,GLHH2M 8,50 €
Badische Knopflepfanne mit frischem Wintergemise und Krautern verfeinert, dazu AEG,GLM 8,50 €
ChampignonrahmsofRle*

Donnerstag

Spaghetti Bolognese aus reinem Rindfleisch, dazu Streukise?* AEG,GLM 8,50 €
Ebly-Weizen-Pfanne mit buntem Saisongemuse und Fetakadse, dazu eine milde AEG,G1L,M 8,50 €
PaprikasoRe*

Paniertes Hahnchenschnitzel, dazu Bio-Erbsen-Karottengemdise a la creme und AEG,GLM 8,50 €
hausgemachtes Kartoffelplree*

Spaghetti mit veggie Hack-GemiisesoRe, dazu geriebener Hartkise?* AEG,GL,M 8,50 €
Jagerschnitzel, in PilzrahmsoRe, dazu schwébische Eierspétzle* E,G,GLM 8,50 €
Wildbratwurst?*in BratapfelsoRe, dazu Rotkraut und Kartoffel-Haselnuss-Piiree* A,B,E,G,G1,H,H2M 8,50 €
Lachsragout in SafransoRBe, dazu Spinatbandnudeln* EFGGLM 8,50 €
Hausgemachtes Wintergemuse-Curry mit Kokosmilche verfeinert, dazu AB,G,G1 8,50 €
Langkornreis*VEGAN

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art” vom Schwein mit Pommes frites * Fragen Sie unser Personal 8,95 €
WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemuise und versch. Beilagen * Fragen Sie unser Personal

Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm *
Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal

*bei jedem Ta sen ist ein Dessert inklusive

Alle Essen nu la der Vorrat reicht
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