
 

 

 

 

  

Montag Allergene Preis 

Geflügel-Köttbullar in Bratensoße, dazu Mais-Erbsengemüse und Langkornreis* A,B,E,G,G1 8,50 € 
3 Eierpfannkuchen mit Lauch-Champignon-Ragout in Sahnesoße* E,G,G1,M 8,50 € 
Hausgemachte Lasagne „Bolognese“ mit Rindfleischsoße* A,E,G,G1,M 8,50 € 
Veggie-Köttbullar in Röstgemüsesoße, dazu Mais-Erbsengemüse und Langkornreis* E,G,G1,G4 8,50 € 
Dienstag   

Bio-Möhren-Kartoffel-Eintopf mit Sellerie und Wienerlescheiben2,4, dazu ein 
Sesambrötchen* 

A,B,C,E,G,G1,G3,M 8,50 € 

Karotten-Zitronen-Curry mit Frühlingszwiebeln und Frischkäse verfeinert, dazu 
Zucchinireis* 

A,G,G1,M 8,50 € 

Rindfleischstreifen mit Gemüse in süß-sauer Soße, dazu feine Bandnudeln* A,B,E,G,G1,J 8,50 € 
Blumenkohl-Käsemedaillon mit feinen Bio-Erbsen und Rahmkartoffeln* A,E,G,G1,M 8,50 € 
Mittwoch   

Schweinegeschnetzeltes in Rahmsoße, dazu schwäbische Eierspätzle* A,E,G,G1,M 8,50 € 
Veggie-Klöpse „Königsberger Art“ in Kapernsoße, dazu feine Bio-Erbsen und 
Langkornreis* 

A,E,G,G1,I,J,M 8,50 € 

Rindfleischbällchen in Meerrettichsoße, dazu Schnittlauchkartoffeln* A,E,G,G1,I,M 8,50 € 
Chili sin Carne mit veganem Hack, Mais, Kidneybohnen, Paprika und Tomaten, dazu 
Bulgur*VEGAN 

G,G1 8,50 € 

Donnerstag   

Cannelloni „Carne di Manzo“, Teigröhren mit Rindfleisch gefüllt, in Tomaten-
Frischkäsesoße überbacken* 

A,E,G,G1,M 8,50 € 

Bayrisches Biergulasch in Dunkelbier-Soße, dazu 2 Semmelknödel* B,E,G,G1,I,M 8,50 € 
Paniertes Seelachfilet mit Remouladensoße9 , dazu Risoleekartoffeln* B,E,F,G,G1,M 8,50 € 
Bio-Vollkorn-Tortelloni mit Käse und Spinat gefüllt, dazu fruchtige Tomatensoße* E,G,G1,M 8,50 € 
Freitag   

Hausgemachte Frikadelle in Bratensoße, dazu grüne Bohnen und Dampfkartoffeln A,B,E,G,G1,G2,G3 8,50 € 
Spätzle-Gemüsepfanne mit buntem Saisongemüse, dazu Champignorahmsoße* A,E,G,G1,M 8,50 € 
Hähnchen-Cordon bleu 1,2,3,4 vom Schwein mit Bratensoße, dazu Kartoffelpüree* A,E,G,G1,M 8,50 € 
4 Gemüsemaultaschen mit Gemüsestreifen in Brühe, dazu eine Portion 
hausgemachter Kartoffelsalat* 

A,B,E,G,G1,M 8,50 € 

Tägliche Aktionen    

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes frites * Fragen Sie unser Personal 8,95 € 

WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemüse und versch. Beilagen * Fragen Sie unser Personal 8,95 € 

Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm *  1,75 € 

Beilagensalat, kleines Schälchen pauschal  2,50 € 

*bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive   

Alle Essen nur so lange der Vorrat reicht   

09. März 2026 – 13. März 2026 
 

GLÄSERNE PRODUKTION 
Bistro AUGEN AUF! 
Täglich frisch zubereite 
Mittagsmenüs 
 



 

        

                   

 

 

Montag Allergene Preis 

Makkaroni „Bolognese“ mit Rindfleischsoße, dazu geriebener Hartkäse2* A,E,G,G1,M 8,50 € 
Hausgemachtes Kartoffel-Möhren-Gratin mit Emmentaler Käse überbacken, dazu 
eine Bärlauch Soße* 

E,G,G1,G4,M 8,50 € 

Zahners Currywurst2,4 in pikanter Soße, dazu Kartoffelecken* A,B,E,G,G1,M 8,50 € 
Makkaroni „Napoli“ mit fruchtiger Tomatensoße, dazu geriebener Hartkäse2 * E,G,G1,M 8,50 € 
Dienstag   

Kassler Rückenbraten2,4 auf frischem Gemüse (Weißkraut, Möhren, Lauch), dazu 
hausgemachtes Kartoffelpüree* 

A,E,G,G1,M 8,50 € 

Bärlauch-Spaghetti mit frischem Bärlauch mariniert, dazu Soja-Gemüse-
Bolognese*VEGAN 

A,G,G1,J 8,50 € 

Geflügelfrikadelle in Soße, dazu Wirsing a la creme und Dampfkartoffeln* A,B,E,G,G1,G2,G3,M 8,50 € 
2 panierte Veggie-Schnitzel mit Bio-Karotten in Sahnesoße, dazu hausgemachtes 
Kartoffelpüree* 

A,E,G,G1,M 8,50 € 

Mittwoch   

Geflügeleintopf mit buntem Gemüse, Kartoffeln, Nudeln und Hühnerfleischeinlage, 
dazu ein Sesambrötchen* 

A,B,C,E,G,G1,G3,M 8,50 € 

3 Eier in Senfsoße dazu Blattspinat und Bärlauch Kartoffeln vom heimischen 
Kartoffelhof* 

B,E,G,G1,M 8,50 € 

Wildlachsteak in Zitronensoße, dazu Petersilienkartoffeln aus der Region* F,G,G1,I,M 8,50 € 
2 vegane Pfannkuchen mit einer Hack-Gemüsesoße (aus Erbsen-Protein)* VEGAN A,G,G1 8,50 € 
Donnerstag   

Paniertes Schweineschnitzel mit Bratensoße und Kartoffelpüree* A,E,G,G1,M 8,50 € 
2 Bärlauch-Pfannkuchen dazu frische Karotten a la creme* E,G,G1,I,M 8,50 € 
Geflügelhacksteak „Hawaii“ in Curry-Ananassoße dazu feine Bio-Erbsen und 
Mandelreis* 

A,B,E,G,G1,H,H1,M 8,50 € 

Knöpfle-Gemüsepfanne mit frischem Frühlingsgemüse und Champignons, dazu eine 
Kräuterrahmsoße* 

A,E,G,G1,M 8,50 € 

Freitag   
Pizza-Fleischkäse2,4 in Bratensoße, mit grünen Bio-Bohnen und Dampfkartoffeln* A,B,E,G,G1,M 8,50 € 
Ravioli „Formaggio“ mit frischem Bärlauch-Pesto mariniert, dazu fruchtige 
Tomatensoße* 

E,G,G1,M 8,50 € 

Rindergeschnetzeltes in Majoransoße, dazu Eierteigwaren* A,B,E,G,G1 8,50 € 
Veggie-Geschnetzeltes in Röstgemüsesoße, dazu Bio-Bohnen und Kartoffelpüree* A,E,G,G1,J,M 8,50 € 
Tägliche Aktionen    

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes frites * Fragen Sie unser Personal 8,95 € 

WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemüse und versch. Beilagen * Fragen Sie unser Personal 8,95 € 

Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm *  1,75 € 

Beilagensalat, kleines Schälchen pauschal  2,50 € 

*bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive   

Alle Essen nur so lange der Vorrat reicht   

GLÄSERNE PRODUKTION 
Bistro AUGEN AUF! 
Täglich frisch zubereite 
Mittagsmenüs 
 
 
16. März 2026 – 20. März 2026 
 


