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01. Juni 2026 — 05. Juni 2026

Montag Allergene
Gefliigel-Kottbullar in BratensoRe, dazu Mais-Erbsengemiise und Langkornreis* A,B,EG,G1
3 Eierpfannkuchen mit einer Spargel-Gemise-Pfanne E,G,GLM
(Karotten, Lauch, Paprika) in hollandischer KrautersoRe*

Hausgemachte Lasagne ,Bolognese” italienische Spezialitat mit RindfleischsofRe* AEG,GLM

Veggie-Kottbullar in RostgemisesolRe, dazu Mais-Erbsengemuse und Langkornreis* E,G,G1,G4

Dienstag

Bunter Sommergemise-Eintopf mit Kartoffeln, buntem Saisongemiise und AEG,G1,G2,G3
Rindfleischeinlage, dazu ein Weizenbrétchen*
Spatzle-Gemuse-Pfanne mit buntem Saisongemiise, dazu eine AEG,GLM

Champignonrahmsol3e

Ein Cordon bleu vom Schwein?*mit BratensoRe, dazu hausgemachtes Sahnepiiree* AEG,GLM
Chili sin Carne mit Mais, Paprika, Kidneybohnen und Tomaten, dazu Sauerrahmdip G,G1,G2,G3,M
und ein Brotchen*

Schweinegeschnetzeltes in RahmsoRe, dazu schwébische Eierspatzle* AEG,GLM
Frisches Karotten-Zitronen-Curry mit frischen Bio-Karotten und Zitronengras AEG,GLM
verfeinert, dazu Zucchini-Reis*

Paniertes Seelachsfilet mit leichter Joghurt-RemouladensoRe®, dazu BEFGGLM
Dampfkartoffeln*

Schwabische Kaseknopfle mit Bergkdse und Zwiebeln verfeinert, E,G,GLM
dazu eine RostgemiisesofRe*

Donnerstag

Fronleichnam

Fleischballchen in RahmsoRe, dazu Teigwaren* AB,E,G,GL,M
Ein Eieromlett mit Spargelstiicken a la creme, dazu Krauterkartoffeln* E,G,GLM
Ein Hahnchenbrustfilet in ChampignonrahmsoRe, dazu schwabische Eierspatzle* AEGGLM
Ebly-Weizen-Pfanne mit buntem Sommergemise, dazu eine PaprikasoRRe* AG,Gl

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes frites *
Fragen Sie unser Personal

WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemuse und versch. Beilagen *
Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm *
Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal

*bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive

Alle Essen nur so lange der Vorrat reicht - ‘i v
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Wir verwenden Bio-Zutaten - diese Kennzeichen wir in griiner Schrift. i* '

Preis

8,50 €
8,50 €

8,50 €
8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €
8,50 €

8,50 €
8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €

8,95 €

8,95 €
1,75 €
2,50€



_ N
| . *4 GLASERNE PRODUKTION —
-k * | * ™ Bistro AUGEN AUF! Ziahner

j |
/\) /‘~~.. Taglich frisch zubereite
( - . .

= Mittagsmendus

08. Juni 2026 — 12. Juni 2026

Makkaroni ,,Bolognese“mit RindfleischsoRe, dazu geriebener Hartkise?* AEG,GLM 8,50 €
Falafel (Kichererbsenballchen) mit Ratatouillegemiise, in Tomatensolie, AG,Gle 8,50 €
dazu Langkornreis*

Zahners Currywurst?>4in pikanter SoRe, dazu Kartoffelecken* ABEG,GLM 8,50 €
Makkaroni ,,Napoli“ mit fruchtiger TomatensoRe, dazu geriebener Hartkdse?* EGGLM e 8,50 €
Kassler Riickenbraten®*im eigenen Saft auf frischem Gemiise (WeiRkraut, Méhren AEG,GLM 8,50 €
und Lauch), dazu hausgemachtes Kartoffelpiree*

Luftiger Krauter-Pfannkuchen, mit Bio-Spargelstiicken a la creme* E,GGLM 8,50 €
Eine Geflugelfrikadelle in SoRe, dazu Spinat a la creme und Salzkartoffeln aus der ABEG,G1,G2,G3,M 8,50 €
Region*

Vegetarische Klopse in MajoransoRe, dazu feine Erbsen und Kartoffelpiree* ABEG,G1,G2,G3,M 8,50 €

Geflugeleintopf mit buntem Gemiise, Kartoffeln, Nudeln und Hihnerfleischeinlage, A,B,CEG,G1,G3,M 8,50 €
dazu ein Sesambrotchen*

Pfeffersteak ,Madagaskar” in griiner PfefferrahmsoRe®, dazu Eierteigwaren* £G,GLM 8,50 €
Spargel-Lachs-Ragout in Frischkase-LimettensoRe, dazu Spinat-Bandnudeln* EF.GGLM 8,50 €
Zwei vegane Pfannkuchen mit einer Hack-GemiisesoRe (auf Soja-Basis)* AG,GL) 8,50 €
Ein Hihnchensteak in GefligelsoRe, dazu buntes Sommergemise und Teigwaren* AEGGl 8,50 €
Bami Goreng, Indonesisches Nudelgericht mit viel Gemise und Eierflocken, AB,EG,GL),M 8,50 €
dazu SojasoRe*

Ein paniertes Schweineschnitzel mit Spargel a la creme, dazu Kartoffel- AEG,GLM 8,50 €
Krauterpiree*

Mohren-Ragout mit frischen Bio-Karotten und Zwiebeln, dazu hausgemachtes AG,GLM 8,50 €
Kartoffelplree*

Pizza-Fleischkise?*in BratensoRe, mit griinen Bio-Bohnen und Dampfkartoffeln* A,B,E,G,GL,M 8,50 €
Hausgemachte Spargel-Gemdise-Lasagne mit Kése, im Ofen Giberbacken* AEGGLM 8,50 €
Rindergeschnetzeltes in MajoransoRe, dazu Eierteigwaren* ABEG,G1 8,50 €
VEGANES-Geschnetzeltes in RostgemiisesoRe, dazu Bio-Bohnen und Langkornreis* AEG,G1,) 8,50 €

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes frites * 8,95 €
Fragen Sie unser Personal

WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemise und versch. Beilagen *

Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm *
Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal
*bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive

Alle Essen nur nge der Vorrat reicht
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Wir verwenden Bio-Zutaten — diese Kennzeichen wir in griiner Schrift.
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