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29. Juni 2026 - 03. Juli 2026

Hahnchenbruststreifen in Paprika-FrischkdsesoRe, dazu Eierteigwaren* AEG,GLM 8,50 €
Wirsing-Karotten-Pfanne mit Schmand verfeinert, dazu eine Portion Schupfnudeln*  AEG,GLM 8,50 €
Hausgemachte Lasagne , Bolognese” mit reinem Rinderhackfleisch, im Ofen AEG,GLM 8,50 €
Uberbacken*

Vegetarisches Linsengemiise mit Sellerie, Karotten und Lauch, dazu schwébische AEG,G1 8,50 €
Eierspatzle*

Ein paniertes Schweineschnitzel dazu ein Kartoffel-Gemiise-Ragout (mit Karotten, E.GGLM 8,50 €
Erbsen und Kohlrabi)*

Chili sin Carne mit veganem Hack, Mais, Paprika, Kidneybohnen und Tomaten, G,G1,G2,G3 8,50 €
dazu ein Baguettebrotchen* VEGAN

Putengeschnetzeltes mit Bio-Erbsen und Langkornreis* AEG,G1 8,50 €
»Valess” Mini-Schnitzel (paniert) dazu ein Kartoffel-Gemuseragout (mit Karotten, E,G,G1,G4M 8,50 €

Erbsen und Kohlrabi) a la creme*

Ravioli ,,Carne di Manzo“ Teigtaschen mit Rindfleisch gefullt, dazu TomatensoRe* AEG,G1 8,50 €
Hausgemachtes Kartoffel-Mohren-Gratin mit Emmentaler Kase tiberbacken, E,G,G1,G4M 8,50 €
dazu eine KressesoRe*

Paniertes Seelachsfilet mit RemouladensoRe®, dazu Dampfkartoffeln* B,E,F,G,G1,M 8,50 €
Eine Portion Bio-Gemiiseravioli, dazu fruchtige TomatensoRe* VEGAN AG,G1,) 8,50 €

Donnerstag

Kohlrabi-Eintopf mit feinen FleischkldRchen, Kartoffeln, Schmand und Petersilie ABEG,G1,G2,G3,M 8,50 €

verfeinert, dazu ein Weizenbrétchen

Cannelloni ,Ricotta-Spinat” in TomatensoRe, mit Kise iberbacken* E,G,GLM 8,50 €

Hausgemachte Rindfleischballchen in MeerrettichsoRe, dazu Schnittlauchkartoffeln*  AEG,G1,L,M 8,50 €

Cevapcici in PaprikasoRe, dazu Bio-Mais-Erbsengemiise und Langkornreis* VEGAN AB,G,G1 8,50 €

Freitag

Rahmgulasch vom Schwein, dazu schwabische Spatzle* E.GGLM 8,50 €

Hahnchen-Nuggets (paniert) dazu Kartoffelecken und Portionsketchup* ABEG,G1 8,50 €

Rindfleischstreifen mit Wok-Gemdise in siiR-saurer SoRe, dazu Mie-Nudeln* A,B,EG,G1,) 8,50 €

Feinschmecker-Knépflepfanne mit frischem Saisongemiise und Champignons, AEG,GLM 8,50 €

dazu eine KrduterrahmsoRe*

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes frites * 8,95 €
Fragen Sie unser Personal

WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemuse und versch. Beilagen * 8,95 €

Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm * 1,75 €

Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal = & 2,50 € ]

*bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive "- -’

Alle Essen nur so lange der Vorrat reicht "“' 4 | %-
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Wir verwenden Bio-Zutaten — diese Kennzeichen wir in griiner Schrift. ®ds ? ; _ 3
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06. Juli 2026 — 10. Juli 2026

Hahnchenbruststreifen in SoRe, mit grinen Bio-Bohnen und Langkornreis* AEG,G1 8,50 €
Bio-Kdse-Spinat-Tortelloni “Napoli“ mit einer Krduter-TomatensoRRe* EG,GLM 8,50 €
Ein Cordon bleu vom Schwein?*mit BratensoRe, dazu Zahners Kartoffelpiiree* AEG,GLM 8,50 €
Veggie-Geschnetzeltes in vegetarischer RostgemiisesoRe, dazu griine Bio-Bohnen AB,G,G1,) 8,50 €
und Langkornreis* VEGAN

Spaghetti ,Bolognese” mit RindfleischsoRe, dazu geriebener Hartkise?* AEG,GLM 8,50 €
Zahners Currywurst?*in pikanter SoRe, dazu Wiirfelkartoffeln ,Rancher Art“* A,B,EG,G1 8,50 €
Schwarzwiélder Késebratwurst?4in RéstzwiebelsoRe, dazu Rahmwirsing und A,B,E,G,GL,M 8,50 €
Kartoffeln aus der Region*

Spaghetti mit Soja-Bolognese, dazu geriebener Hartkise?* AEG,GL),M 8,50 €

Ein Schweineriickensteak in PilzrahmsoRe, dazu schwébische Eierspatzle* AEG,GLM 8,50 €
Makkaroni-Lauch-Auflauf mit Veggie-Hack und Kése Gberbacken, dazu fruchtige E,G,G1,G4M 8,50 €
TomatensolRe*

Konigsberger Klopse Kalbfleischballchen in KapernsoRRe, dazu feine Erbsen und AEGGLILM 8,50 €
Langkornreis*

Zwei vegane Pfannkuchen mit Ratatouillegemdse in einer fruchtigen AG,Gl 8,50 €
TomatensoRe*VEGAN

Koéttbullar in BratensoRe, dazu Bio-Karottengemiise und hausgemachtes ABEG,GLM 8,50 €
Kartoffelplree*

Curry-Lauch-Nudeln mit einer fruchtigen Mango-Frischkdse-SoRe* ABEG,GLM 8,50 €
Fischroulade ,Gartnerin Art” in DillrahmsoRe, dazu Tomatennudeln* AEFGGLM 8,50 €
Veggie-Kottbullar in RostgemiisesoRe, dazu Bio-Karottengemiise und ABEG,GL,G4M 8,50 €
Kartoffelplree*

Gefliigeleintopf mit buntem Gemdiise, Kartoffeln, Nudeln und Hihnerfleischeinlage, A,B,CEG,G1,G3,M 8,50 €
dazu ein Sesambrotchen*

Frisch gebackener Zwiebelfleischkise?* mit BratensoRe, dazu Rahmspinat ABEG,GLM 8,50 €
und Salzkartoffeln*

Eine Rinderfrikadelle in RostzwiebelsoRe, dazu Eierspatzle* A,B,E,G,G1,G2,G3,M 8,50 €

Eine Portion hausgemachte Rihreier mit Rahmspinat und Dampfkartoffeln* AEG,GLM 8,50 €

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes frites * 8,95 €

Fragen Sie unser Personal
WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemuse und versch. Beilagen * 8,95 €
Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm * . @ 1,75 € !
Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal - '!! 2,50 €

*bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive

Alle Essen nur so e der Vorrat reicht
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Wir verwenden Bio-Zutaten — diese Kennzeichen wir in griiner Schrift.
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