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S’ ©19. Okt. - 23. Okt. 2026

Montag [y

Ein Paar Gefllgelbratwii rste”* mit RéstzwiebelsoRe, dazu Rotkraut ABEGGL

und Dampfkartoffeln aus der Region*

Sojageschnetzeltes in PaprikasoRRe, dazu Bio-Bohnen und Langkornreis* VEGAN AB,G,G1,)
1,2,4

Ein Cordon bleu vom Schwein™~", dazu BratensoRe und hausgemachtes Piiree* AEG,GLM

Allgduer Kaseknodpfle mit Emmentaler-, Bergkdse und Rostzwiebeln verfeinert,
dazu RostgemisesolRe*

E,G,GLM

Dienstag

Kartoffel-Bio-Mdohren-Eintopf mit Sellerie und Wienerlescheiben2’4, AB,CEG,G],
dazu ein Sesambrdtchen* G3M
Bandnudeln mit frischem Kiirbis und Austernpilze, dazu eine Gorgonzola-WalnusssoRe* E,G,GL,H,H3,M
Ein gebratenes Hahnchensteak in GefliigelrahmsoRe, dazu Eierteigwaren* AEG,GLM
Chili sin Carne mit veganem Hack, Mais, Paprika, Kidneybohnen und Tomaten, 6,61,62,G3,

dazu Langkornreis* VEGAN

Schweinegeschnetzeltes in RahmsoRe, dazu schwibische Eierspatzle* AEGGLM
Eine Portion Reibekuchen mit Ratatouillegemiise in TomatensoRe* E,G,GL,G4M
Hausgemachte Wildfrikadelle in wiirziger WacholdersoRe, dazu Rosenkohl AB,EG,G1,G2,
und Kartoffel-Pastinaken-Piiree* G3,IM
Tortelloni "Ricotta-Spinat" in TomatensoRe, mit Kase tiberbacken* EGGLM
Geflugel-Kottbullar in RahmsoRe, dazu Mais-Karottengemise und Langkornreis* ABEG,GLM
Kartoffel-Gemiise-Gratin mit Kase Uberbacken, dazu eine MajoransoRe* AEG,GLM
Ein paniertes Seelachsfilet mit Dampfkartoffeln, dazu Joghurt-RemouladensoRe’* BEFGGLM

Luftige Pfannkuchenstlicke mit buntem Herbstgemuse a la creme* E,G,G1LM

Freitag

Gebackener Fleischkise®* mit BratensoRe, dazu Lauchrahmgemiise

AB,EG,GLM
und Salzkartoffeln*
Makkaroni-Lauch-Auflauf mit Veggie-Hack und Kase tGiberbacken, £.G,G1,G4,)M
dazu eine fruchtige TomatensoRe*
Putenragout in PaprikasoRRe, mit feinen Erbsen und Langkornreis* AEG,G1
Hausgemachte Linsenbolognese mit Farfalle-Teigwaren, dazu geriebener Hartkise®* AEG,GLM

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,Wiener Art”“ vom Schwein mit Pommes frites *

WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemise und versch. Beilagen*

fragen Sie unser

Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm* Personal

Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal
* bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive
Alle Essen nur solange der Vorrat reicht

Wir verwenden Bio-Zutaten - diese kennzeichnen wir in griiner Schrift

Preis

8,50€
8,50€
8,50€

8,50€

8,50€
8,50€
8,50€

8,50€

8,50€
8,50€

8,50€
8,50€

8,50€
8,50€
8,50€
8,50€

8,50€

8,50€
8,50€
8,50€

8,95€
8,95¢€
1,75€
2,50€
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4 " 26.Okt. - 30. Okt. 2026

wontag . [UW=
Penne "Carbonara"** mit widrziger Schinken-Sahne-SoRe* E,G,GLM

3 Stiick Kartoffelrosti dazu Romanescordschen in einer milden KasesoRe* E,G,GLM
Gebackener Putenfleischkase”® mit Apfelrotkraut und Dampfkartoffeln* AB,EGGLM
Ravioli "Formaggio" mit Krdutern abgeschmelzt, dazu eine fruchtige TomatensoRe* E,G,GLM
Ein paniertes Schweineschnitzel dazu ein Kartoffel-Gemiise-Ragout £.G,GLM
(mit Karotten, Kohlrabi und Erbsen)*

Tortelli mit Hirschfleisch und Pfifferlingen gefullt, dazu ein Kiirbis-Karotten-Ragout* ABEGGLM
Rindergeschnetzeltes in ThymiansoRe, dazu griine Bohnen und Eierknépfle* AB,EG,G1
Zwei Veggie-Schnitzel dazu ein Kartoffel-Gemiseragout a la creme* E,G,GLM

Paprika-Hahnchenragout mit bunten Paprikastreifen, dazu Teigwaren* AEGG1

3 Eier in SenfsoRRe, dazu Zwiebel-Kartoffeln vom heimischen Kartoffelhof* B,E,G,GLM
Kleine Fleischballchen in Réstzwiebelsolle, dazu Bio-Erbsen ABEGGLM
und Kartoffel-Karottenpiree*

Falafel (Kichererbsenballchen) mit Ratatouillegemse in TomatensoRe, AGG1

dazu Langkorneis* VEGAN

AB,E,G,G1,G2,
Eine hausgemachte Gefliigelfrikadelle dazu Wirsing a la creme und Dampfkartoffeln* G3,M
Pfeffersteak "Madagaskar" in griiner PfefferrahmsoRe”, dazu Eierteigwaren* E,G,GLM
Schwarzwilder Kisebratwurst™ in RéstzwiebelsoRe, dazu Rahmwirsing ABEG.GLM
und Kartoffeln*
Hausgemachte Veggie-Lasagne mit Soja-Bolognese, Gemisewdrfeln AEG,GLIM

und K&se Uberbacken*

"Halloween-Eintopf" mit Karotten, Kiirbis, Kartoffeln, Lauch und Gefliigelkl6Rchen, A,B,E,G,G1,G2,
dazu ein Kirbiskernbrétchen* G3M

Ein Blumenkohl-Kdse-Medaillon, dazu Bio-Erbsen in SahnesoRle EG.GLM
und Kartoffel-Karottenpiree*

Fischroulade "Géartnerin Art" in DillrahmsoRe, dazu eine Langkorn-Wildreismischung* AEFGGLM

Eine Portion Gemiisemaultaschen in Kiirbis-Zwiebelschmelze, dazu eine SpinatsoBe* AEG,GLM

Tagliche Aktionen
Schnitzel ,Wiener Art”“ vom Schwein mit Pommes frites *
WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemise und versch. Beilagen*

fragen Sie unser

Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm* Personal

Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal
* bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive
Alle Essen nur solange der Vorrat reicht

Wir verwenden Bio-Zutaten - diese kennzeichnen wir in griiner Schrift

Preis
8,50 €
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8,50 €
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8,50€

8,50€

8,50€
8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€
8,50€
8,50€

8,95€
8,95¢€
1,75€
2,50€



