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wonteg [
Schweinegulasch in MajoransoRe, dazu griine Bohnen und zwei Kartoffelknodel* AEG,GLM
Zwei vegane Knusperfrikadellen mit RstgemiisesoRe, dazu vegane Spatzle* AB,G,G1

Ein Rinderhacksteak in BratensofR3e, dazu Karottengemuse und hausgemachtes Kartoffelpiree* AEG,G1,G2,G3,M
Eine Portion Spaghetti mit Soja-Bolognese und geriebenem Hartkdse’* AG,GLILM
Gefliigel-Cevapcici in PusztasoRe®, dazu Balkangemiise und Langkornreis* AB,E,GGLM
Eine Portion Schupfnudeln mit Sauerkraut und Speck™** AEG,GLl
Seelachsfilet im Backteig dazu Salzkartoffeln und ein Sauerrahm-Krauterdip* B,EF.GGLM
Eine Portion vegane Cevapcici in PaprikasoRRe, dazu Bio-Erbsengemiise und Langkornreis* AB,G,G1,)

Tortelloni "Carne di Manzo" mit Rindfleisch gefiillt, dazu fruchtige TomatensoRe* AEG,GLM
Hausgemachtes Kirbis-Karotten-Curry dazu 2 Spinatknddel* E.GGLM
Eine Schweineroulade in BratensofRRe, dazu Rosenkohl und hausgemachtes Sahneplree* AB,EG,GLM

Mediterraner Gnocchi-Auflauf mit frischem Gemuse und Basilikum, in einer Tomaten-
FrischkdsesoRRe Gberbacken*

AE,G,G1,M

Donnerstag
Schwabisches Linsengemiise mit Speck“, Sellerie, Karotten, Lauch und Bockwurstscheiben2’4,

) N AB,E,G,G1
dazu Eierspatzle*
Putenstreifen "Asia" mit chinesischem Gemiise in SojasoRRe, dazu Mandelreis* AB,E,G,GLH, HL,J,M
Ein paniertes Hahnchenschnitzel mit GefliigelsoRe, dazu hausgemachtes Kartoffelpiree* AEG,GLM

Vegetarisches Linsengemiise mit Sellerie, Karotten und Lauch, dazu schwabische Eierspatzle*  AEG,G1

Freitag
Schweinertckensteak "Holzfaller Art" mit rustikalem Gemise und Zwiebeln, dazu

AE,G,G1
Wiirfelkartoffeln*
Ein paar Geflugelbratwurstez’4 in RostzwiebelsoRe, dazu Rotkraut und hausgemachtes ABEGGLM
Kartoffelpliree*
Tagliatelle Verde "Salmone" feine Spinatbandnudeln mit einer Lachs-LimonensoRe* B,EF.GGLM
3 Stilick Kartoffelrosti dazu eine Herbstgemiise-Mischung a la creme* G,GLM

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes frites *
WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemuse und versch. Beilagen*
Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm#*

Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal

* bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive

Alle Essen nur solange der Vorrat reicht fragen Sie unser
Personal

Wir verwenden Bio-Zutaten - diese kennzeichnen wir in griiner Schrift

Preis
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €

8,50€
8,50€
8,50€
8,50€

8,50€
8,50€
8,50€

8,50€

8,50€
8,50€
8,50€
8,50€

8,50€

8,50€
8,50€
8,50€

8,95€
8,95€
1,75€
2,50€
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Kassler Riickenbraten®* auf Sauerkraut, dazu hausgemachtes Kartoffelptiree* ABEG,GLM
Eine hausgemachte Kiirbis-Lasagne mit Kase Gberbacken* AEG,GLM
Ein Hahnchenbruststeak in Gefllgeljus, dazu feine Lauchnudeln* AEG,G1
Eine Portion Riihreier mit Rahmspinat und Dampfkartoffeln aus der Region* AEGGLM
Fusilli-Teigwaren mit BolognesesoRe (Rind) und geriebenem Hartkise”* AEG,GLM
Hausgemachtes Moussaka Kartoffelauflauf mit veganem Hack, Feta-Kadse, Zucchini, Auberginen AE.G.GLGAM
und Paprika, dazu mediterrane Sof3e*

Pizza-Fleischkise”” in BratensoRe mit Bohnengemiise und Salzkartoffeln aus der Region* ABEG,GLM
Spiralnudeln "Napoli" mit fruchtiger Tomatensole, dazu geriebener Hartkdse* E.G,GLM

Hausgemachter Kartoffel-Eintopf mit Wiener Wiirstchenscheiben®*, Schmand und Schnittlauch, ABEGGLG2GIM
dazu ein Brotchen* B/E,G,GL,G2,G3,

Badische Knopfle-Pfanne mit frischem Herbstgemiise und Krautern verfeinert, dazu

AE,G,GL,M
ChampignonrahmsofRe*
Ein Hihnchen-Cordon bleu™** gefiillt mit Putenschinken und Kase, dazu GefligelsolRe und AEGGLM
Dampfkartoffeln aus der Region*
Eine Portion Reibekuchen mit einem Champignon-Lauch-Ragout* E,G,GL,G4M

Donnerstag

Gefligel-Kottbullar - Geflugelfleischballchen in SoBe, dazu Gartengemiise und hausgemachtes ABEGGLM
Kartoffelpliree*

Spanische "Paella" - Reispfanne mit Hihnerfleisch, Meeresfriichten"® und Gemse, dazu eine ABEGGLKN
pikante SolRe* ,B,E,G,GLK,

Eine hausgemachte Kalbfleischfrikadelle in ChampignonrahmsoRe, dazu bunter Gemiisereis*  AEG,G1,G2,G3,M

3 Eierpfannkuchen dazu Blumenkohl a la creme* E,GGLM
Ein paniertes Schweineschnitzel mit BratensoRe, dazu Eierteigwaren* AEG,G1
Eine geschmorte Hiahnchenkeule in RahmgemiisesoRe, dazu Kartoffelplree* AEGGLM
Ein Seelachsfilet in Dill-SenfsoRe, auf buntem Wurzelgemise, dazu Salzkartoffeln* ABF,GGLM

"Forster-Topf" vegetarische Hackballchen mit Gemuse und Pilzen in Rahmsole, dazu

. N AE,G,G1,G4,J,M
Eierspatzle*

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art”“ vom Schwein mit Pommes frites *
WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemuse und versch. Beilagen*
Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm*

Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal
* bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive
Alle Essen nur solange der Vorrat reicht fragen Sie unser
Personal

Wir verwenden Bio-Zutaten - diese kennzeichnen wir in griiner Schrift
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