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PN "~ 16. - 20. November 2026

wonteg [
Hahnchenbruststreifen in SoRe, dazu Karotten-Erbsengemiise und Langkornreis* ABEG,G1
3 Eierpfannkuchen mit Karotten-Kirbis-Bolognese* AEG,GLIM
Ein Cordon bleu vom Schwein“** mit BratensoRe, dazu hausgemachtes Sahnepiiree* AEGGLM
Veggie-Kottbullar in RostgemisesolRle, dazu Karotten-Erbsengemise und Langkornreis* E,G,G1,G4

Dienstag

Pichelsteiner Eintopf mit Kartoffeln, Karotten, Weilkohl, Lauch, Sellerie und Rindfleischeinlage,

dazu ein Brétchen* ABGGLG2,63
Schwiébische Krautspatzle mit mildem Weinsauerkraut, dazu eine RostzwiebelsoRe* AEG,GL,
Hausgemachte Lasagne "Bolognese" italienische Spezialitdt mit RindfleischsofRe* AEG,GLM
Chili sin Carne mit Zwiebeln, Mais, Paprika, Kidneybohnen und Tomaten, dazu Langkornreis - 6,61

vegan*

miewoh
Schweinegeschnetzeltes in RahmsoRe, dazu schwabische Eierspatzle* AEGGLM
Ragout fin vom Gefllugel mit Pfirsichwirfeln in SahnesoRle, dazu bunter Gemusereis* AEG,GLLM
Paniertes Seelachsfilet mit leichter Joghurt-RemouladensoBe®, dazu Dampfkartoffeln* B,EFGGLM
Allgduer Kasespatzle mit Emmentaler, Bergkdse und Zwiebeln, dazu RostgemusesolRe* E,G,G1,M

Pikanter Wurstgulasch mit Bratwurstscheiben2’4(Schwein), Zwiebeln, Bohnen und Paprika, dazu
hausgemachtes Kartoffelpliree*

Donnerstag

A,B,E,G,G1,M

Hausgemachter Kartoffel-Gem{iise-Auflauf mit Kdse tiberbacken, dazu eine Majoransof3e* E,G,GLG4M
Hausgemachtes Rinderhacksteak in BratensoRRe, mit griinen Bohnen, dazu Rahmkartoffeln* AB,EG,G1,G2,G3,M
Ebly-Weizen-Pfanne mit buntem Herbstgemiise, dazu eine PaprikasoRe - vegan* AG,G1

Freitag

Spaghetti "alla Calabrese" mit einer Schinken2’4’8-Tomatensof§e, dazu geriebener Hartkdse®* AB,EG,GLM
Herbstliche Schupfnudelpfanne mit bunten Gemisestreifen, dazu Krauter-KasesolRe* AEG,GLM

Ein Hahnchenbrustfilet in ChampignonrahmsolRe, dazu schwabische Eierknopfle* AEG,GLM

Vegetarische Cannelloni "Ricotta-Spinaci" in TomatensolRe, mit Kase Gberbacken* E,G,GLM

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art”“ vom Schwein mit Pommes frites *

WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemuse und versch. Beilagen*
Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm*

Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal
* bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive
Alle Essen nur solange der Vorrat reicht fragen Sie unser
Personal
Wir verwenden Bio-Zutaten - diese kennzeichnen wir in griiner Schrift

Preis
8,50 €
8,50 €
8,50 €
8,50 €

8,50€
8,50€
8,50€

8,50€

8,50€
8,50€
8,50€
8,50€

8,50€
8,50€
8,50€
8,50€

8,50€
8,50€
8,50€
8,50€

8,95€
8,95€
1,75€
2,50€
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Y 23. - 27. November 2026

wontsg [V
Makkaroni "Bolognese" mit einer RindfleischsoRe, dazu geriebener Hartkase®* AEGGLM
Falafel (Kichererbsenballchen) mit Ratatouillegemiise in TomatensoRe und Langkornreis-vegan* AG,G1
Eine Portion Schupfnudeln mit Sauerkraut und Schwarzwilder Schinkenspeckstreifen®** AEG,GLIM
Makkaroni "Napoli" mit fruchtiger TomatensoRe, dazu geriebener Hartkise* E,G,G1,M

Dienstag

Kassler Riicken®* im Ofen geschmort, dazu Lauchrahmgemiise und Kartoffeln aus der Region* ~ ABGGLM
Serviettenknddelscheiben mit Apfelrotkraut, dazu Waldpilze in RahmsoRe* E.GGLM

Eine Geflligelfrikadelle in SoRe, dazu Spinat a la creme und Salzkartoffeln aus der Region* AB,EG,G1,G2,G3,M

Vegetarische Klopse in MajoransolRe, dazu Apfelrotkraut und hausgemachtes Kartoffelpliiree*  AB,EG,GLI,M

Gefligeleintopf mit buntem Gemise, Kartoffeln, Nudeln und Hihnerfleischeinlage, dazu ein
Sesambrotchen*

A,B,C,E,G,G1,G3,M

Pfeffersteak "Madagaskar" in griiner PfefferrahmsoBe4, dazu Eierteigwaren* E,G,G1,M

Fischtopf "Sylt" verschiedene Sorten Seefisch und Krabben™® in DillrahmsoRe, dazu

s AB,E,F,G,G1,KM
Petersilienkartoffeln*

Eine hausgemachte Gemiselasagne mit Kdse tberbacken* AEG,G1M

Donnerstag

Ein Hahnchensteak in GeflligelsoRe, dazu feine Erbsen und Teigwaren* AEG,G1
"Bami Goreng" Indonesisches Nudelgericht mit viel Gemuse und Eierflocken, dazu SojasoRRe* ABEG,GL)M
Ein paniertes Schweineschnitzel mit Bio-Karotten a la creme, dazu Kartoffel-Krauterpiree* AEG,GLM

Leckeres Mohren-Ragout mit frischen Bio-Karotten und Zwiebeln, dazu hausgemachtes
Kartoffelpliree*

A,G,G1,M

Fleischballchen in BratensofRRe, dazu Balkangemise und hausgemachtes Kartoffelpliree* ABEG,GLM
Hausgemachtes Kartoffel-Lauch-Gratin mit Kase Gberbacken, dazu eine KiirbissoRe* E,G,GL,G4M
Rindergeschnetzeltes in Majoransole, dazu Eierteigwaren* AB,E,G,G1
Veggie-Geschnetzeltes in Rostgemiisesolle, dazu Bio-Bohnen und Langkornreis - vagan* AG,G1,)

Tagliche Aktionen

Schnitzel ,,Wiener Art”“ vom Schwein mit Pommes frites *

WOK Gericht frisch aus der Pfanne, mit Gemuse und versch. Beilagen*
Salatplatte von der Frischetheke pro 100 Gramm*

Beilagensalat, kleines Schalchen pauschal
* bei jedem Tagesessen ist ein Dessert inklusive
Alle Essen nur solange der Vorrat reicht fragen Sie unser
Personal

Wir verwenden Bio-Zutaten - diese kennzeichnen wir in griiner Schrift

Preis
8,50 €
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