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Vegane Cevapcici
in Röstgemüsesoße,
dazu grüne Bohnen
und hausgemachtes Kartoffelpüree
A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 1598 kJ, 382 kcal

Überbackene Zucchini 
mit Rindfleisch, Gemüse und mit Käse 
überbacken, dazu hausgemachtes 
Zwiebelpüree
A,E,G,G1,M •
Brennwert: 1909 kJ, 456 kcal 

Eine vegetarische Frühlingsrolle
mit asiatischem Gemüse gefüllt,
dazu Sojasoße und Eier-Reis 
(Langkornreis mit Eierflocken)
A,B,E,G,G1,J,M • 
Brennwert: 2909 kJ, 692 kcal

Veggie-Klopse „Königsberger Art“
in Kapernsoße, 
dazu feine Bio-Erbsen 
und Langkornreis
A,E,G,G1,I,J,M • 
Brennwert: 4152 kJ, 991 kcal

3 Eierpfannkuchen 
mit vegetarischer
Hack-Gemüse-Bolognese 

A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 1993 kJ, 475 kcal

Vegetarisches Linsengemüse
mit Sellerie, Karotten und Lauch, 
dazu schwäbische Eierspätzle

A,E,G,G1 • 
Brennwert: 3061 kJ, 734 kcal

Eiersalat
in Joghurt-Senfdressing, mit Paprika, 
Zwiebeln, Gurke9 und Schnittlauch, 
dazu Bio-Brot und Butter

B,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 2776 kJ, 666 kcal

Lyoner Wurstsalat2,3,4,8,9

„nach Art des Hauses“
mit Gurken, Tomaten und Zwiebeln, 
dazu 2 Scheiben Bio-Brot

A,B,G,G1,G2,G3 • 
Brennwert: 3607 kJ, 862 kcal

Hähnchen-Nuggets paniert
mit einer Rohkostsalat-Mischung 
und Currydip, dazu ein Brötchen

A,B,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 3407 kJ, 820 kcal

Nudelsalat „Holländische Art“
mit Käsestreifen, Gurken und Tomaten, 
dazu 2 Scheiben Bio-Brot

B,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 3906 kJ, 933 kcal

Ein Eieromelett
mit Sommergemüse a la creme 
(u.a. Karotte, Zucchini, Kohlrabi)
und Dampfkartoffeln
E,G,G1,M • 
Brennwert: 1799 kJ, 430 kcal

„Bibiliskäse“
Kräuterquark mit Radieschen 
und Zwiebeln garniert, 
dazu 2 Scheiben Bio-Brot

G,G1,G2,G3,M •
Brennwert: 1809 kJ, 431 kcal

Sahnepudding „Panna Cotta“
M • 
Brennwert: 635 kJ, 151 kcal

Mousse au chocolat
M • 
Brennwert: 650 kJ, 155 kcal

Kirschquark
M • 
Brennwert: 518 kJ, 124 kcal 

Bio-Milchreis
M •
Brennwert: 647 kJ, 155 kcal 

„Froop“Joghurtzubereitung1

M • 
Brennwert: 446 kJ, 106 kcal

Gebäckstück
Allergene: siehe Verpackung
Brennwert: siehe Verpackung

Fruchtjoghurt
M • 
Brennwert: 588 kJ, 140 kcal

Frisee-Salat
mit weißem Dressing
A,B,E,M • Brennwert: 344 kJ, 83 kcal

Endiviensalat
mit Essig-Öl-Dressing
B • Brennwert: 263 kJ, 64 kcal

Roter Rettichsalat

B • Brennwert: 196 kJ, 48 kcal

Roter Rettichsalat

B • Brennwert: 196 kJ, 48 kcal

Frisee-Salat
mit Essig-Öl-Dressing
B • Brennwert: 261 kJ, 64 kcal

Endiviensalat
mit weißem Dressing
A,B,E,M • Brennwert: 428 kJ, 104 kcal

Blattsalatmischung „Sommer“
mit weißem Dressing
A,B,E,M • Brennwert: 367 kJ, 89 kcal

Blattsalatmischung „Sommer“
mit Essig-Öl-Dressing
B • Brennwert: 276 kJ, 69 kcal

Rote Bete-Salat9

Brennwert: 115 kJ, 28 kcal

Frischgemüsesalat

A,B • Brennwert: 199 kJ, 48 kcal

Rahm-Gurkensalat
mit Dill verfeinert
A,B,E,M • Brennwert: 353 kJ, 84 kcal

Rahm-Gurkensalat
mit Dill verfeinert
A,B,E,M • Brennwert: 353 kJ, 84 kcal

Ein Pfi rsich

Brennwert: 178 kJ, 43 kcal

Eine Kiwi

Brennwert: 142 kJ, 34 kcal

Eine Aprikose

Brennwert: 178 kJ, 43 kcal

Ein Apfel

Brennwert: 152 kJ, 36 kcal 

Eine Banane

Brennwert: 318 kJ, 76 kcal

Ein paniertes Gemüseschnitzel
dazu Röstgemüsesoße 
und Vollkornnudeln

A,E,G,G1 • 
Brennwert: 2944 kJ, 705 kcal

Feinschmecker-Knöpflepfanne
mit frischem Saisongemüse
und Champignons,
dazu eine Kräuterrahmsoße
A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 1917 kJ, 458 kcal

Ein Paar Geflügelbratwürste2,4 
mit Röstzwiebelsoße,
dazu Rahmwirsing
und Dampfkartoffeln aus der Region
A,B,E,G,G1,M •
Brennwert: 2775 kJ, 663 kcal 

Salatplatte „Mediterran“2,4

Tomaten-, Zucchini-, grüner 
Bohnensalat, Frischgemüse-
Fenchelsalat, Blattsalat, mit Oliven6 
garniert,  dazu ein Mini-Baguette 
A,B,C,E,F,G,G1,G2,G3,I,M • 
Brennwert: 2230 kJ, 536 kcal

Salatplatte „Ei“
Karotten-, Roter Rettich-, Gurkensalat 
und Eiersalat, dazu Blattsalatmischung 
und ein Bio-Vollkornbrötchen

A,B,C,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 2418 kJ, 581 kcal

Salatplatte „Holländische Art“
Karotten-, Gurken-, Radieschensalat, 
Nudelsalat, Blattsalat, mit Käsescheibe 
garniert, 
dazu ein Bio-Vollkornbrötchen 
A,B,C,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 2686 kJ, 646 kcal

Salatplatte „Asia“
Karotten-, Weißkraut-, Brokkolisalat,  
Reissalat und Blattsalat, 
mit Mini-Frühlingsrollen garniert,  
dazu ein Sesambrötchen 
A,B,C,E,G,G1,G3,M • 
Brennwert: 2839 kJ, 682 kcal

Salatplatte „Klassik“
Weißkraut-, Karotten-, Gurkensalat, 
Nudelsalat und Blattsalat, mit einem 
halben Ei und Käse garniert, 
dazu ein Bio-Vollkornbrötchen 
A,B,C,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 3416 kJ, 821 kcal
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Schweinegeschnetzeltes
in Rahmsoße,  
dazu schwäbische Eierspätzle

A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 2582 kJ, 621 kcal

3 Eierpfannkuchen
mit hausgemachtem Haschee

A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 2245 kJ, 536 kcal

Paniertes Seelachsfi let 
mit Remouladensoße9, 
dazu Dampfkartoffeln

B,E,F,G,G1,M • 
Brennwert: 4019 kJ, 967 kcal

Pikanter Wurstgulasch
Wurstscheiben2,4 
mit Zwiebeln, Bohnen und Paprika,
dazu Kartoffelpüree
A,B,E,G,G1,M • 
Brennwert: 1401 kJ, 334 kcal

Eine Geflügelroulade 
„Brokkoli-Käse“
dazu feine Bandnudeln

A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 2956 kJ, 709 kcal

Ein hausgemachtes Hacksteak 
in Bratensoße,
dazu Sommergemüse
und Dampfkartoffeln
A,B,E,G,G1,G2,G3,M •
Brennwert: 1886 kJ, 450 kcal

Putenragout
mit Bio-Erbsen 
und Langkornreis

A,E,G,G1 • 
Brennwert: 2801 kJ, 667 kcal

Luftiger Kaiserschmarrn
(ohne Rosinen),
dazu Sauerkirschkompott

E,G,G1,M • 
Brennwert: 2802 kJ, 669 kcal

Kartoffel-Bio-Möhren-Eintopf 
mit Bio-Möhren, Kartoffeln, Sellerie
und Rindfleischeinlage
dazu ein Sesambrötchen
A,B,C,E,G,G1,G3,M • 
Brennwert: 2495 kJ, 595 kcal 

Gemüsemaultaschen „Asia“
mit knackigem Wok-Gemüse,
dazu Sojasoße 

A,B,E,G,G1,J,M • 
Brennwert: 1549 kJ, 368 kcal

Badisches Ochsenfleisch
in Meerrettichsoße4, 
dazu Petersilienkartoffeln 

A,E,G,G1,I,M • 
Brennwert: 2379 kJ, 569 kcal

Eine Portion Reibekuchen
mit einem Lauch-Zucchini-Ragout

E,G,G1,G4,M • 
Brennwert: 2117 kJ, 508 kcal

Makkaroni-Lauch-Auflauf
mit Veggie-Hack und Käse überbacken,
dazu fruchtige Tomatensoße

E,G,G1,G4,M •
Brennwert: 2973 kJ, 706 kcal

Hausgemachte 
Kalbfleischbällchen
in Kräuterrahmsoße,
dazu schwäbische Eierspätzle
A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 2919 kJ, 700 kcal

Ein Hähnchenbrustfi let
in Geflügelrahmsoße,
dazu Eierteigwaren

A,E,G,G1,M •
Brennwert: 2402 kJ, 577 kcal
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Köttbullar
in Bratensoße,
dazu Bio-Karottengemüse
und hausgemachtes Kartoffelpüree
A,B,E,G,G1,M • 
Brennwert: 2499 kJ, 597 kcal

Geflügelstreifen
in Soße, 
mit grünen Bio-Bohnen 
und Langkornreis
A,E,G,G1 • 
Brennwert: 2404 kJ, 573 kcal

Chili sin Carne
mit Zwiebeln, Mais, Paprika, 
Kidneybohnen und Tomaten, 
dazu Langkornreis
G,G1 • 
Brennwert: 2571 kJ, 612 kcal

Ein hausgemachtes 
Geflügelhacksteak
in Geflügelrahmsoße,
dazu Erbsen und Sahnepüree
A,B,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 1945 kJ, 465 kcal

Kassler Rücken2,4

im Ofen geschmort, 
dazu Lauchrahmgemüse 
und Kartoffeln aus der Region
A,B,G,G1,M • 
Brennwert: 1899 kJ, 454 kcal

Fischroulade „Gärtnerin Art“
in Dillrahmsoße, 
dazu Tomatennudeln

A,E,F,G,G1,M • 
Brennwert: 2704 kJ, 648 kcal 

Spaghetti „Bolognese“ 
mit Rindfleischsoße,
dazu geriebener Hartkäse2

A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 2718 kJ, 643 kcal

Kohlrabi-Eintopf 
mit Wiener Würstchenscheiben2,4, 
Schmand und Petersilie verfeinert, 
dazu ein Weizenbrötchen
A,B,E,G,G1,G2,G3,M •
Brennwert: 2917 kJ, 697 kcal

Vollkorn-Penne 
mit einer Zucchini-Frischkäsesoße

G,G1,M • 
Brennwert: 3117 kJ, 742 kcal

Piccata von der Hähnchenbrust
in Tomatensoße, 
dazu Gabelspaghetti

A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 3036 kJ, 728 kcal

Sahniger Milchreis
dazu Pfi rsichkompott

G,G1,M •
Brennwert: 1965 kJ, 465 kcal

Zahners Currywurst2,4 
in pikanter Soße,
dazu Kartoffelecken

A,B,E,G,G1 •
Brennwert: 2599 kJ, 618 kcal

Elsässer Wurstsalat2,3,4,8

von der Lyoner Wurst, 
mit Käse, Tomaten, Gurken9, 
dazu 2 Scheiben Bio-Brot

A,B,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 3807 kJ, 911 kcal

3 Stück Kartoffelrösti
dazu Blumenkohl- und Brokkoliröschen
in einer milden Käsesoße

E,G,G1,M •
Brennwert: 1973 kJ, 473 kcal 

Vegetarischer Gulasch
„Provencale“
mit Tomaten und franz. Kräutern,
dazu feine Erbsen und Sahnepüree
A,E,G,G1,G4,M • 
Brennwert: 1679 kJ, 400 kcal

Veggie-Köttbullar
in Röstgemüsesoße, 
dazu Bio-Karottengemüse 
und Langkornreis
A,B,E,G,G1,G4,J,M • 
Brennwert: 3735 kJ, 891 kcal

Spaghetti
mit Soja-Bolognese,
dazu geriebener Hartkäse2

A,E,G,G1,J,M • 
Brennwert: 2349 kJ, 555 kcal

Schwarzwälder Schäufele2,4

mit hausgemachtem Kartoffelsalat, 
dazu eine Essiggurke9, Portionssenf
und eine Scheibe Bio-Brot

A,B,G,G1,G2,G3 • 
Brennwert: 2333 kJ, 557 kcal

Hausgemachte
Räucherlachsrolle
mit Frischkäse-Räucherlachscreme 
gefüllt, und garniert mit Ei

E,F,G,G1,G3,G4,J,M • 
Brennwert: 3412 kJ, 822 kcal

Frischgemüse-Käse-Wrap
knackige Gemüse- und Käsestreifen 
mit Radieschen, Rucola und 
Frischkäse-Kräutercreme 
im Teigfladen2

A,B,G,G1,G3,G4,J,M • 
Brennwert: 2268 kJ, 542 kcal

Ravioli „Formaggio“
mit Käse gefüllt 
und Kräutern mariniert, 
dazu fruchtige Tomatensoße
E,G,G1,M • 
Brennwert: 2976 kJ, 710 kcal

Hausgemachtes 
Kartoffel-Zucchini-Gratin
mit Käse überbacken,
dazu eine Paprikasoße
E,G,G1,G4,M • 
Brennwert: 1495 kJ, 427 kcal

3 Stück vegetarische Maultaschen
im Wurzelgemüsesud, 
dazu Röstzwiebelsoße 
und hausgemachter Kartoffelsalat
A,B,E,G,G1,M • 
Brennwert: 2591 kJ, 617 kcal

„Schlemmersalat“2,3,4,8,9

mit geräucherter Putenbrust, 
Mais, Paprika und Lauch, 
in Sauerrahmdressing, 
dazu 2 Scheiben Bio-Brot
A,B,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 2427 kJ, 835 kcal

Buttermilchdessert 
M •
Brennwert: 591 kJ, 140 kcal

Fruchtjoghurt
M • 
Brennwert: 588 kJ, 140 kcal

Frischer Obstsalat
 
Brennwert: 455 kJ, 109 kcal 

Hausgemachtes Bircher Müsli
G,G3,G4,H,H1,H2,M • 
Brennwert: 939 kJ, 223 kcal

Gebäckstück
Allergene: siehe Verpackung
Brennwert: siehe Verpackung

Schokopudding
M • 
Brennwert: 619 kJ, 148 kcal 

Ein Mini-Kuchen
Allergene: siehe Verpackung
Brennwert: siehe Verpackung

Karottensalat

B • Brennwert: 202 kJ, 49 kcal

Karottensalat

B • Brennwert: 202 kJ, 49 kcal

Bunte Blattsalatmischung
mit weißem Dressing
A,B,E,M • Brennwert: 358 kJ, 86 kcal

Bunte Blattsalatmischung 
mit Essig-Öl-Dressing
B • Brennwert: 276 kJ, 66 kcal

Rahm-Gurkensalat
mit Dill verfeinert
A,B,E,M • Brennwert: 353 kJ, 84 kcal

Rahm-Gurkensalat
mit Dill verfeinert
A,B,E,M • Brennwert: 353 kJ, 84 kcal

Eisbergsalat
mit weißem Dressing
A,B,E,M • Brennwert: 450 kJ, 108 kcal

Eisbergsalat
mit Essig-Öl-Dressing
B • Brennwert: 283 kJ, 68 kcal

Eine Nektarine

Brennwert: 145 kJ, 35 kcal

Ein Apfel

Brennwert: 152 kJ, 36 kcal 

Eine Banane

Brennwert: 318 kJ, 76 kcal

Eine Aprikose

Brennwert: 178 kJ, 43 kcal

Blattsalat „Sommer“
mit weißem Dressing
A,B,E,M • Brennwert: 358 kJ, 86 kcal

Blattsalat „Sommer“
mit Essig-Öl-Dressing
B • Brennwert: 276 kJ, 66 kcal

Eine Kiwi

Brennwert: 142 kJ, 34 kcal

Weißkraut-Zucchinisalat

A,B,E,M • Brennwert: 323 kJ, 78 kcal

Weißkraut-Zucchinisalat

A,B,E,M • Brennwert: 323 kJ, 78 kcal

Frisch gebackener 
Zwiebelfleischkäse2,4

mit Bratensoße, dazu Rahmspinat
und Salzkartoffeln
A,B,G,G1,M • 
Brennwert: 2587 kJ, 618 kcal

Rindfleischragout
in Schnittlauchsoße, 
dazu Risoleekartoffeln

A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 2026 kJ, 484 kcal 

3 Maultaschen
mit Zwiebel-Speck2,4-Schmelze 
verfeinert, dazu Bratensoße 
und hausgemachter Kartoffelsalat
A,B,E,G,G1 • 
Brennwert: 3358 kJ, 806 kcal

Hähnchensteak „Madagaskar“
in grüner Pfefferrahmsoße4, 
dazu Kartoffelrösti

A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 1989 kJ, 477 kcal

Ein Cordon bleu vom Schwein1,2,4

mit Bratensoße,
dazu Zahners Kartoffelpüree

A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 2317 kJ, 554 kcal 

kalt zum  
Aufwärmen

Spätzle-Gemüsepfanne“Sommer“
mit frischem Saisongemüse, 
Champignons und einer
vegetarischen Kräuterrahmsoße
A,E,G,G1,M • 
Brennwert: 1905 kJ, 452 kcal 

vegetarischen Kräuterrahmsoße

Salatplatte „Holländische Art“
Karotten-, Gurken-, Radieschensalat, 
Nudelsalat, Blattsalat, mit Käsescheibe 
garniert, dazu ein 
Bio-Vollkornbrötchen 
A,B,C,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 2686 kJ, 646 kcal

Salatplatte „Sommer“
Kohlrabi-, Zucchini-, Karotten- und 
frischer Obstsalat mit Joghurt, 
Blattsalat, schön ausgarniert, 
dazu ein Baguettebrötchen
A,B,C,E,G,G1,G2,G3.M • 
Brennwert: 2293 kJ, 550 kcal

Salatplatte „Italia“
Karotten-, Paprika-, Gurkensalat 
und Tomaten-Mozzarella-Salat1,
dazu Blattsalat und Garnitur4,6, 
mit einem Bio-Vollkornbrötchen 
A,B,C,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 2396 kJ, 575 kcal

Salatplatte „Ei“
Karotten-, Roter Rettich-, Gurken-
und Eiersalat,
dazu eine Blattsalatmischung 
und ein Bio-Vollkornbrötchen
A,B,C,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 2418 kJ, 581 kcal

Salatplatte „Klassik“
Weißkraut-, Karotten-, Gurken-, Nudel-, 
und Blattsalat, mit einem halben Ei und 
Käse garniert, 
dazu ein Bio-Vollkornbrötchen 
A,B,C,E,G,G1,G2,G3,M • 
Brennwert: 3416 kJ, 821 kcal

Mitscherlichstraße 3 • 79108 Freiburg 
Tel. 0761 - 500 444 20 • Fax 0761 - 500 444 53
www.zahner-feinkost.de • mbd@zahner-feinkost.de
Bestellvorlauf beträgt 5 Werktage (Mo-Fr) bis 14.00 Uhr

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Samstag Sonntag Freitag

10,40€

 10,90€

10,40€

10,80€

11,80€

1,80€* 

1,80€* 

1,10€*

1,10€*

 10,40€

Die Sonntagsmenüs
werden am Samstag zum
Aufwärmen ausgeliefert

KW 32
04.08.2025 05.08.2025 06.08.2025 07.08.2025 08.08.2025 09.08.2025 10.08.2025

KW 32
vom 04.08.- 10.08.2025


