
 
 

1=Farbstoff; 2=mit Koservierungsstoffen; 3=mit Geschmacksverstärkern; 4=mit Antioxidationsmitteln; 5=geschwefelt; 
 6=geschwärzt; 7=gewachst; 8=mit Phosphat; 9=mit Süßungsmittel; 10=enthält eine Phenylalamin-Quelle; 13=Coffeinhaltig 
B=Zutat aus kontrolliertem Bio-Anbau nach EG-Öko Verordnung. DE-ÖKO-006 
Wir verwenden für all unsere Speisen jodiertes Speisesalz aus Kaliumjodat 
Alle Preise inkl. der gesetzl. MwSt. Druckfehler und Irrtümer, sowie Änderungen vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht! 

Hinweis zur Allergenkennzeichnung: Bitte entnehmen Sie die enthaltenen Allergene dem Aushang an der Kasse, bzw. den Hinweistafeln an der Ausgabe 

DIE GLÄSERNE PRODUKTION 

Bistro AUGEN AUF! 
Täglich frisch gekochte Mittagsmenüs 

 
 

 

   Schnitzel „Wiener Art“* 
   vom Schwein mit Pommes frites, dazu Preiselbeeren (A E G G1) 

8,00 € 

   Wok-Menü*  
   wechselndes ASIA-Menü frisch aus dem Wok (J M) 

8,00 € 

   Beilagensalat   
   kleines Schälchen, pauschal 

1,50 € 

 

Montag                             
Wintergemüse-Curry* mit Schmand verfeinert, dazu Vollkornreis (A G G1 M) 
Schupfnudeln* mit Sauerkraut und Speck2,4,dazu Bratensoße (A E G G1 I M) 

 7,50 €  
 7,50 € 

Hähnchenfiletstreifen „Toskana“* in Tomatensoße, dazu Zucchinigemüse  
                                                             und Eierteigwaren (A E G G1) 

 7,50 € 

Dienstag                             
Schupfnudel Pfanne* mit buntem Gemüse, dazu Kräuter-Käsesoße (A E G G1 M)  7,50 €  
Chili con Carne* mit Mais, Kidneybohnen, Paprika, Zwiebeln, dazu Reis (B E G G1 M)  7,50 €  
Fleischtopf9* vom Qualivo-Schwein, mit Eierteigwaren (A E G G1)  7,50 €  
Geflügel-Cordon bleu1,2,3,4*gefüllt mit Putenschinken und Käse, dazu    
                                                  Risoleekartoffeln (A E G G1 M)    

 7,50 € 

Mittwoch                             
Vegetarisches Linsengemüse*mit Karotten, Lauch und Sellerie, dazu Spätzle (A E G G1)  7,50 € 
Rahmgeschnetzeltes vom Schwein* mit schwäbischen Eierspätzle (E G G1 M)  7,50 €  
Geflügelspieß „Hawaii“* in fruchtiger Kokos-Ananas-Soße, dazu Reis (A B E G G1 J M)  7,50 € 
Rindersauerbraten* mit grünen Brechbohnen und  Kartoffelknödel (A B E G G1 I M)  7,50 € 
Donnerstag                             
Vegane Frikadelle* in Röstgemüsesoße, dazu Wirsing und Kartoffeln (A B E G G1 M)  7,50 €  
Eine Bratwurstschnecke8* mit Rahmwirsing und Salzkartoffeln (A B E G G1 M)  7,50 €  
Schinken-Nudeln2,4,8* dazu eine Käse-Gemüsesoße (A B E G G1 M)  7,50 €  
Hühnerfrikassee in Weinsoße* dazu Reis und Bio-Erbsen DE-ÖKO-006 (A E G G1 M)  7,50 € 
Freitag                             
Vegetarische Maultaschen* mit Rührei gebacken, dazu Tomatensoße (A E G G1 M) 7,50 € 
Gebratenes Hähnchensteak* in Paprikasoße, dazu Langkornreis (A E G G1) 7,50 € 
Kalbfleischbällchen* in Rahmsoße, dazu Kartoffelpüree (A E G G1 M) 7,50 € 
Seelachsfilet* in Senfsoße, dazu Bandnudeln (B E F G G1 M) 7,50 € 
Täglich frisch:  

06. – 10. Dezember 2021 
 



 
 

1=Farbstoff; 2=mit Koservierungsstoffen; 3=mit Geschmacksverstärkern; 4=mit Antioxidationsmitteln; 5=geschwefelt; 
 6=geschwärzt; 7=gewachst; 8=mit Phosphat; 9=mit Süßungsmittel; 10=enthält eine Phenylalamin-Quelle; 13=Coffeinhaltig 
B=Zutat aus kontrolliertem Bio-Anbau nach EG-Öko Verordnung. DE-ÖKO-006 
Wir verwenden für all unsere Speisen jodiertes Speisesalz aus Kaliumjodat 
Alle Preise inkl. der gesetzl. MwSt. Druckfehler und Irrtümer, sowie Änderungen vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht! 

Hinweis zur Allergenkennzeichnung: Bitte entnehmen Sie die enthaltenen Allergene dem Aushang an der Kasse, bzw. den Hinweistafeln an der Ausgabe 

DIE GLÄSERNE PRODUKTION 

Bistro AUGEN AUF! 
Täglich frisch gekochte Mittagsmenüs 

 
 

 
 

Montag  
Bio Polenta Schnitten* DE-ÖKO-006, dazu Gemüse in Petersiliensoße (A E G G1 M) 7,50 €  

Schweinerückenbraten* in Pilzrahmsoße, dazu Spätzle (E G G1 M) 7,50 € 
Putenstreifen* in Früchte-Curry Soße, dazu Reis (A B E G G1 M) 7,50 € 
Blätterteigpastete* mit Ragout fin vom Kalb, dazu Risi-Bisi (E G G1 I M) 7,50 € 
Dienstag                             
Vegetarisches Geschnetzeltes* mit Champignons in Rahmsoße, dazu Kartoffelrösti    
                                                          (E G G1 J M)       

7,50 €  

Kartoffel-Eintopf* mit Schmand, Schnittlauch, Wienerle und Brötchen   
                                  (A B E G G1 G2 G3 M) 

7,50 € 

Kassler Rückenbraten2,4,8* auf Sauerkraut gegart, dazu Sahnepüree (A E G G1 M) 7,50 € 
Ratatouillegemüse* in Tomatensoße, dazu Knödelscheiben  (E G G1 M) 7,50 € 
Mittwoch                             
Kräuter-Pfannkuchen* mit Blumenkohl in Käsesoße (E G G1 M) 7,50 €  
Geflügelbratwürste2,4* mit Karotten und Kartoffelpüree (A B E G G1 M) 7,50 €  
Putengulasch* in Paprikasoße, dazu Eierteigwaren (A E G G1) 7,50 €  
Coq au Vin* Hähnchenkeule in Rotwein-Gemüsesoße, dazu Rosmarinkartoffeln  
                    (A E G G1 I) 

7,50 € 

Donnerstag                             
Gemüse-Pilzragout* in Kräuterrahmsoße, dazu Schupfnudeln (A E G G1 M) 7,50 €  
Kalbsbraten* in Bratapfelsoße, dazu Gemüse und Nussknöple (A B E G G1 H H2) 7,50 € 
Putenroulade2,4,6* mit Brät und Maronen gefüllt, dazu Brokkoli  
                                  und Kartoffel-Pastinakenpüree (A E G G1 M) 

7,50 € 

Freitag                             
Penne „Napoli“* mit fruchtiger Tomatensoße, dazu Streukäse (E G G1 M) 7,50 €  
„Holzfällersteak“* mit Zwiebeln, Gemüse und Pilzen, dazu Kräuterkartoffeln (A E G G1) 7,50 €  
„Nasi Goreng“* Reis mit Hähnchenfleisch und Gemüse, dazu Sojasoße (A B E G G1 J M) 7,50 €  
Fischtopf* Seefisch und Krabben in Dillsoße, dazu Bandnudeln (A B E F G G1 K M) 7,50 € 
Täglich frisch:  
Schnitzel „Wiener Art“*  
vom Schwein mit Pommes frites, dazu Preiselbeeren (A E G G1) 

8,00 € 

Wok-Menü*  
wechselndes ASIA-Menü frisch aus dem Wok (J M) 

8,00 € 

Beilagensalat   
kleines Schälchen, pauschal 

1,50 € 

13. – 17. Dezember 2021 
 


